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POTTLED IN BoprGAS FUNDADOR
JEREZ DE LA pRONTERA - SPALN
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Bebida espirituosa elaborada y envejecida a traves del tradicional sistema de Criaderas y Solera propio del Marco de Jerez. Un sabor y aroma
mas intensos gracias a su doble envejecimiento.

Formato: 1L.
Topacio brillante, con Equilibrado, complejo y limpio, con Suavemente seco con notas de
destellos de tonos dorados. toques de nueces, almendras y madera de roble y minerales, dejando

recuerdos del Oloroso que ha una agradable persistencia.
contenido la madera.

Nuestra recomendacion

- Momento de consumo: perfecto para disfrutar en cualquier momento solo, en un coctel o mezclado con refrescos.
- Temperatura de servicio: consumir fresco, entre 10-15°C.
- Conservacion recomendada: lugar seco a temperatura ambiente.

- Maridaje: frutos secos, postres con chocolates, reposterias, comidas picantes y especiadas (comida china).



