able. 36% Vol. Mayores de 18 anos.
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Brandy Solera Reserva elaborada a partir de Finos, Amontillados, Olorosos y Pedro Ximenez. Es resultado de un largo envejecimiento de los
mejores destilados a traves del tradicional sistema de Criaderas y Solera propio del Marco de Jerez.

Formato: 50cl.

®

Ambar dorado con una Equilibrado, limpio vy ligero, Armonioso, pleno, suave
vivida transparencia. madurado por su envejecimiento y persistente.
en botas envinadas con vino de
Jerez.

Nuestra recomendacion

- Momento de consumo: como copa al final de una comida especial, solo, en un cdctel o mezclado con refrescos.
- Temperatura de servicio: consumir fresco, entre 10-15°C.
- Conservacion recomendada: lugar seco a temperatura ambiente.

- Maridaje: perfecto con frutos secos, postres con chocolates, reposteria y comidas picantes y especiadas.



