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Brandy Solera de la Denominacion Especifica Brandy de Jerez, obtenido a partir de vinos muy seleccionados para su
destilacidon en columnas (aparatos de destilacion en continuo), obteniendo de ellos aguardientes de la maxima calidad.
Estos son cuidadosamente envejecidos en barricas de roble de 500 litros previamente envinadas con los més selectos
vinos de Jerez mediante el tradicional sistema dinamico de Soleras y Criaderas. La combinacion sublime de los
aguardientes y destilados y el aporte de vinosidad que confieren las Sherry Casks durante su envejecimiento, hacen de
Fundador Solera Sherry Cask un brandy unico en estilo, armonia y elegancia.

Formato: 1Ly 70cl.

®

able. 36% Vol. Mayores de 18 anos.

EsTE Ambar muy brillante. Muy complejo, franco y equilibrado, con notas Armonioso y suave, amplio,
F _ T de madera noble y notables recuerdos a la VIgOroso, Corporeo y vinoso.
UNDADQR vinosidad aportada por el envinado previo de Notable y agradable persistencia.
FINE BRANDY las botas empleadas en su envejecimiento.
SHERRY CASK
e Nuestra recomendacion
BRANDY DE JEREZ |(}p

- Momento de consumo: perfecto para ser disfrutado en un ambiente relajado junto a los tuyos.
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e - Temperatura de servicio: consumir fresco, entre 10-15°C.
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3 D - Conservacién recomendada: almacenar en un lugar seco a temperatura ambiente.
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- Maridaje: frutos secos, postres con chocolates, reposteria, comidas picantes y especiadas (comida china). Sy Sy ;@ﬁ INAI
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- Consumo recomendado: en combinacion con refresco de cola o solo.



