
Nuestra recomendación

· Momento de consumo: como copa al final de una comida acompañando al café y los postres, solo o en combinación con refrescos.

· Temperatura de servicio: conservar fresco, entre 10-15ºC.

· Conservación recomendada: lugar seco a temperatura ambiente.

· Maridaje: perfecto con frutos secos, repostería, chocolate y comidas picantes y especiadas.

Brandy Solera con Denominación de Origen Brandy de Jerez elaborado con uva 100% procedente del Pago de Macharnudo. Es el auténtico 
precursor del Brandy de Jerez en España. 
    
Formato: 70cl. 

Oro viejo con reflejos de 
arcoíris.

Equilibrado y limpio, con fragancias 
de la madera que ha contenido los 

vinos de Jerez.

Suave y persistente.
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