Brandy Solera de la D. O. Brandy de Jerez obtenida de vinos especialmente seleccionados para su

destilacion, logrando aguardientes de maxima calidad.
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k ” Ambar, limpio y Equilibrado, complejo con una Complejo, armonico,
luminoso. fragancia de madera envinada estructurado y con elevada

con vino de Jerez. persistencia.

Nuestra recomendacion

- Momento de consumo: copa al final de una comida.
- Temperatura de servicio: consumir fresco, entre 10-15°C.

- Conservacion recomendada: lugar seco a temperatura ambiente.

- Maridaje: como copa final de una comida acompanando el café, con chocolate o con frutos secos.
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